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Вѣсъ и монета въ Китаѣ. 

100 гиновъ, иначе 1 пикуль=147 6 8 /юо Фунт, русскимъ; потому 
1 гинъ составить приблизительно 11/г Фунт. рус. 

Стоимость одного китайскаго лана на русскую серебряную 
монету около 2-хъ руб. Цѣнность ate одного лана на кредитные 
рубли зависитъ положительно о т ъ курса, еуществующаго между 
Китаемъ и Лондономъ, а также и о т ъ курса между Лондономъ 
и Москвою. Такимъ образомъ, если курсъ между Китаемъ и 
Лондономъ 6 шиллинговъ и 6 пенсовъ за 1 ланъ и курсъ ме-
жду Лондономъ и Москвою 29 пенсовъ за 1 кредита, рубль, то 
1 ланъ будегъ стоить 2 р. 69 коп. 

Ланъ составляешь 100 Ф Ы Н Ъ . 
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Дозволено цензурой. Москва, 12 іюня 1870 года. 

Въ настоящей брошюрѣ—вниманію читателей 
предлагаются краткія, но почерпнутыя изъ пер-
выхъ источниковъ свѣдѣнія о чаѣ и чайномъ 
дѣлѣ. 

Потребность имѣть подобныя свѣдѣнія видна 
изъ того громаднаго распространена, какое прі-
обрѣло и съ каждымъ годомъ все болѣе пріобрѣ-
таетъ это удивительное и полезное произведе-
т е « П о д н е б е с н о й З е м л и » : предметъ евро-
пейской роскоши прежнихъ временъ, доступный 
только немногимъ зажиточнымъ людямъ, или 
употребляемый какъ лѣкарство, чай получилъ въ 
послѣднее время полныя права гражданства въ 
Европѣ, являясь одинаково необходимымъ и дос-
тупнымъ всѣмъ классамъ народонаселенія. Неуди-
вительно, что на главныхъ рынкахъ Европы, куда 
ежегодно Китай отправляетъ около полутораста 
милліоновъ Фунтовъ чая, чайная торговля имѣетъ 
если не первенствующее, то по крайней мѣрѣ са-
мое видное значеніе. 



Итакъ, какъ необходимый предметъ ежеднев-
наго потребленія—чай заслуживаешь полнаго вни-
манія каждаго потребителя, тѣмъ болѣе, что отъ 
умѣнія обходиться съ нимъ, разнообразить и видо-
измѣнять вкусъ его сортировкою—зависитъ и бо-
лѣе полезное и болѣе иріятное его употребле-
ніе; какъ предметъ всемірной торговли, чай не 
менѣе того можетъ и долженъ вызвать любозна-
тельность каждаго образованная человѣка; иа-
конецъ, вопросъ о немъ имѣетъ и националь-
ный русскгй интересъ, такъ какъ первые русскге 
рынки въ самомъ Кигаѣ были основаны наши-
ми чайными промышленниками. Желая содѣй-
ствовать ознакомленію публики съ нѣкоторы-
ми экономическими и историческими подроб-
ностями чайнаго дѣла, мы представляемъ здѣсь 
собранный нами извѣстія о различныхъ сор-
тахъ и видахъ чая, сбереженіи его и пригото-
вленіи для питья; затѣмъ о разведеніи чайнаго 
дерева, сборѣ чая и приготовленіи его на план-
таціяхъ и иаконецъ — историко-статистическія 
данныя о чайной торговлѣ. Для наглядная зна-
комства съ предметомъ мы присоединяемъ и кар-
ту, на которой обозначены мѣста воздѣлыванія 
чая и торговые пути его слѣдованія. 

Въ нашей брошюрѣ нельзя искать полной ис-
торіи чайнаго дѣла: она имѣетъ въ виду озна-
комить публику только съ самыми основными, и 
притомъ точными, чертами его. 

Существуетъ нѣсколько родовъ чая: кромѣ Ки-
тая чайные кустарники разведены въ Остъ-Ин-
діи, на островѣ Явѣ и другихъ мѣстахъ, лежа-
іцихъ по близости къ Китаю. Японія также об-
ладаетъ значительными чайными плантаціями. 

Къ новѣйшимъ попыткамъ разведенія ч а й н а я 
кустарника въ другихъ странахъ свѣта принад-
лежишь воздѣлываніе его въ Ріо-Жанейро въ 
Вразиліи, гдѣ онъ разсаженъ на довольно зна-
чительномъ пространствѣ земли; но предпріятіе 
это нельзя считать удавшимся: получаемый чай 
въ значительной степени уступаетъ китайскому. 

Всѣ эти роды чая отличаются отъ китайская 
какъ самымъ видомъ своимъ, такъ и вкусомъ; въ 
Росеіи они не приняты, а потому мы будемъ го-
ворить только о тѣхъ сортахъ чая, которые при-
возятся къ намъ г/ь Россію изъ Китая, слѣдова-
тельно о черныхъ^ гі/вѣточныхъ^ зеленыхъ. желтыхъ 
(байховыхъ) и такъ называсмыъ.ъ-кирпичныхъ. 

Лучшіе черные чаи родятся въ провинціи 
Фучау, Хубей и Хунань. Послѣднія двѣ (но-
сящіе названіе Xyiyam) — смежны между со-
бой, и чай изъ нихъ мало отличается одинъ 
отъ другаго своей добротой, но чай изъ про-
винціи Фучау, которая лежишь восточнѣе, рѣз-
ко отличается отъ того и другаго. Фучанскіе 
чаи имѣютъ твердый и душистый запахъ, а 
хубейскіе и хунаньекіе гораздо мягче и ароматъ 
ихъ гораздо нѣжнѣе, но при поетоянномъ или ча-
стомъ употребленіи, они становятся приторными; 
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фучанскге же чаи, при подобномъ употребленіи, 
не только не надоѣдаютъ, а наоборотъ—входятъ 
въ постоянную нравящуюся привычку. 

Главное мѣеторожденіе лучшихъ двѣточныхъ 
чаевъ—провинція Фучау. Лѣтъ 20 назадъ, ког-
да мы получали чаи только черезъ Кяхту , 
они были до того нѣжны и ароматичны, что 
въ дорогѣ, вслѣдствіе оставшихся еще въ нихъ 
живыхъ началъ, подвергались броженію и прі-
обрѣтали затхлость, которая такъ нравится нѣ-
которымъ любителямъ чая. Впрочемъ этимъ до-
стоинствомъ отличались только немногіе чаи. 
Не безъ сожалѣнія вспоминаютъ нѣкоторые ше-
лунгу^ мыюкопъ, сефаюнъ\ теперь трудно встрѣ-
тить эти сорта чая, а если существуютъ зат-
хлые чаи, то по большей части съ искусственной 
затхлостью, иногда только—и то очень рѣдко — 
попадаются чаи похожіе на прежніе —это лин-
ейны. 

Всѣ двѣточныечаи, относительно запаха, могутъ 
быть раздѣлены на розанистые и затхлиетые. 
Розанистый запахъ есть настоящій запахъ цвѣ-
точнаго чая, затхлистымъ ?ке онъ дѣлается, когда 
недосушеннымъ или теплымъ складывается въ 
ящики и тотчасъ же плотно закупоривается, 
вслѣдствіе чего, при отсутсгвіи освѣжающаго 
воздуха, въ немъ ироисходитъ броженіе. 

Въ пре?кнее время цвѣточиаго чая привози-
лось значительно болѣе, чѣмъ въ настоящее: 
это видно изъ ниже приложенной таблицы вво-

за чая въ Россію, поэтому можно безошибочно 
полагать, что съ измѣненіемъ лучшихъ свойствъ 
цвѣточнаго чая, употребленіе его постоянно 
уменьшается. На вопросъ: почему теперь нѣтъ 
тѣхъ цвѣточныхъ чаевъ, какіе привозились 
прежде, тогда какъ они собираются на тѣхъ же 
самыхъ плантаціяхъ—отвѣтить трудно; одно не 
подлеяштъ сомнѣнію, что хотя и въ настоящее 
время существуютъ чаи цвѣтомъ много сѣдѣе и 
цѣной дешевле, но въ нихъ нѣтъ того вкуса и 
аромата, какимъ отличались чаи прежняго вре-
мени. Желтый и зеленый чай—особые роды чая, 
которые получаются изъ провинціи Нганхоэи 
(Nganhoei), они собираются и Фабрикуются какъ 
и всѣ другіе чаи, съ неболынимъ только разли-
чіемъ. Многіе думаютъ, что зеленый чай под-
крашивается для приданія ему зеленаго цвѣта, 
но это весьма ошибочное мнѣніе: нѣтъ надоб-
ности придавать высшему сорту чая то, что онъ 
имѣетъ и безъ искусственной поддѣлки. Другое 
дѣло относительно низкаго зеленаго чая, выво-
зимаго болѣе всего въ Азію и Австралію, да 
частію въ Лондонъ, онъ по своему бурому цвѣту 
подкрашивается, какъ говорятъ, индиго, въ смѣ-
шеніи съ сѣрнокислою известью. Въ Россію же 
подкрашенные зеленые чаи не привозятся на 
томъ основаніи, что у насъ зеленый чай идетъ 
въ весьма маломъ количествѣ и при томъ пот-
ребляются одни только лучшіе его сорта. Тоже 
можно сказать и про желтый чай. Онъ употреб-



ляется у наеъ,какъ роскошь: его пьютъ боль-
шею частію сейчасъ же послѣ обѣда, замѣняя имъ 
черный коФе. Нѣкоторые немного прибавляютъ 
его в ъ черный или цвѣточный, чтобы придать 
имъ болѣе аромата. 

В ъ торговлѣ суіцествуетъ еще особый сортъ 
чая, извѣстный подъ именемъ кирпичнаго: чай 
этотъ не представляетъ собою какого-либо осо-
баго рода, а есть тотъ же черный чай или, вѣр-
нѣе говоря — высѣвки изъ него (пекинскій чер-
ненькігі), или осениіе остатки грубыхъ частей 
чая ( обыкновенный кирпичный ) , спресованные 
въ видѣ кирпичей. 

Кирпичный чай, ввозимый въ Росс ію, дѣлится 
на два сорта, какъ мы сказали, на обыкновен-
ный и чернепькій или такъ называемый пекин-
скій. Обыкновенный прессуется въ кирпичи отъ 
З'/З до 4-ХЪФ. каждый,A черненькій—въ маленькіе 
кирпичики отъ l 5 / s до 2 Ф.; обыкновенный кир-
пичный чай расходится большею частію въ кир-
гизских!» степяхъ и на К а в к а з ѣ , тамъ его завари-
ваютъ не такъ какъ у насъ, а просто варятъ, какъ 
супъ съ кумысомъ, да еще прибавляютъ масла, 
соли и лепешекъ и въ этомъ видѣ употребляютъ 
его5 такое кушаніе называется затурат. Чрезъ 
это приготовленіе онъ дѣлается очень питателенъ. 
Черненькій пекинскій въ маленькихъ плиткахъ 
расходится преимущественно въ Сибири, да частію 
приходитъ въ Казань для Т а т а р ъ ; этотъ чай 

пьютъ, какъ и байховый, съ тою только разни-
цею, что при заваркѣ въ чайникъ, его рѣжутъ и 
разламываютъ на мелкія части. 

Прежде чай былъ доетояніемъ только людей 
богатыхъ: онъ былъ на столько рѣдокъ, что 
пить его считалось прихотью; но въ настоящее 
время, доступный каждому, онъ получилъ значе-
ніе общей необходимой потребности. Ученые 
подвергали его химическому разлоягенію и нашли, 
что онъ дѣйствительно питателенъ и содержитъ 
въ себѣ тѣ яге элементы, которые находятся въ 
составѣ человѣческой крови и при томъ въ болъ-
шемъ количествѣ противъ другихъ всіцествъ, 
употребляемыхъ нами въ пищу. Одинъ золотиикъ 
чаю, изъ котораго извлекли третью долю ра-
створимых!» вещес/гвъ, соотвѣтствуетъ 24 золѳт-
никамъ самаго лучшаго хлѣба. Кромѣ питатель-
ности медицина открыла въ немъ многія цѣлеб-
ныя свойства: онъ способствуетъ пищеваренію, 
возбуягдаетъ дѣятельность крови, энергію и во-
обще дѣятельностт» человѣка. 

В ъ химическомъ отношеніи чай заключаетъвъ 
себѣ слѣдуюіція составныя части: дубильная 
кислота или правильнѣе сказать—танниновая (вя-
ягущая кислота), алколоидъ, теинъ или кофеинъ, 
который находится и въ КОФѲ; ЭФириое масло, отъ 
котораго чай получаетъ свой пріятный запахъ, 
Фіібринъ, бѣлковина и гематинъ—красящее на-
чало, дающее извѣстыый цвѣтъ чаю. Эти ве-



щества, въ различныхъ сортахъ чая встрѣчают-
ся въ разныхъ пропорціяхъ, что отчасти зави-
ситъ и отъ времени сбора листьевъ и отъ са-
маго приготовленія чая. В ъ низшихъ сортахъ чая 
преимущественно преобладаетъ терпкость, ко-
торой въ среднихъ сортахъ меньше, а въ выс-
шихъ сортахъ и совсѣмъ нѣтъ . 

Въотношеиіи удобнѣйшаго, лучшаго сбереженія 
чая, мы можемъ дать совѣтъ сберегать его въ 
деревянном'!» яідикѣ , обложенномъ внутри ли-
стовымъ свинцемъ или оловомъ. Дерево для ящи-
ка должно быть недушистое. Когда яіцикъ сдѣ-
ланъ и выложенъ свинцемъ, то нелишнее бу-
детъ первоначально обдер)оюать его, наполиивъ 
его на нѣкоторое время простымъ чаемъ; послѣ 
чего смѣло можно всыпать туда и хорошій чай. 
Держать чай никогда не слѣдуетъ около какихъ 
нибудь душистыхъ веіцествъ, а равно и въ бѣльѣ 
(какъ многими принято), также надо наблю-
дать, чтобы температура воздуха, гдѣ онъ на-
ходится, была средняя, не особенно сырая, или 
сухая. 

Для употребленія его, какъ напитка, надо имѣть 
хорошо вылуженный еамоваръ, чистую и безъ 
всякаго посторонняго вкуса воду (рѣчную или 
ключевую) и ФарФоровый или Фаянсовый чайникъ-
говоримъ фарфоровый или фаянсовый, потому что 
въ послѣднее время появился новый родъ чайни-
к о в ъ , сдѣланныхъ изъ британскаго металла, 

въ которыхъ. говорятъ, будто бы, чай болѣе 
даетъ настоя, но по изслѣдованію это оказы-
вается не совсѣмъ вѣрно: опытъ показывает!», 
что такой чайникъ преягде всего сообщает!» на-
питку свой металлический запахъ; правда, что чай 
въ немъ распускается скорѣе, потому что ме-
таллъ скорѣе нагрѣвается, чѣмъ ФарФоръ; но чай 
въ этомъ случаѣ отдаетъ сразу всю свою силу 
и настой, тогда какъ ФарФоровый чайникъ, на 
грѣваясь не вдругъ, не можетъ распустить сразу 
листьевъ чая, а съ каждымъ наливаніемъ кипят-
ка чай распускается постепенно, и ароматъ его 
держится до послѣдней чашки, потому и нельзя 
полагать, чтобы настой могъ дерягаться долѣе въ 
металлическомъ чайникѣ , чѣмъ въ ФарФоровомъ. 

Когда нуягно заваривать чай, то необходимо 
ополоснуть чайникъ кипяткомъ (чтобы нагрѣть 
его) и, положивъ въ него чай, налить до по-
ловины чайника водой. ІІотомъ дать постоять 
5 минутъ, по прошествіи которыхъ, доливъ 
чайникъ до края, разливать чай понемногу въ 
чашки или стаканы, послѣ чего, доливъ чай-
никъ снова до края, продолжать разливку. Прежде 
чѣмъ разливать чай по чашкамъ или стаканамъ, 
ихъ слѣдуетъ такяге ополоснуть кипяткомъ, что-
бы согрѣть. 

Употребленіе чая в ъ К и т а ѣ можно отнести къ 
древнимъ временам!»: въ концѣ Y I I I в ѣ к а (при ди-
настии Т а н ъ ) говорится о пошлинѣ, взимаемой съ 



чая,слѣдовательно тогда употребленіе его уже было 
значительное. Въ началѣ I X столѣтія чай уже извѣ-
стенъ быль въ Японіи, но, конечно, его употре-
бляли и гораздо ранѣе. Въ извѣстіяхъ о І У в ѣ к ѣ 
говорится, что одинъ министръ употреблялъ чай 
въ видѣ напитка. 

До X Y I I столѣтія чай был ь неизвѣстень Евро-
пѣ . Первые изъ государству познакомившіяся съ 
его употребленіемъ были: Росеія и Голландія. 
Россія — въ 1638 году, слѣдующимъ образомъ: 
русское посольство, бывши въ Монголіи, вза-
мѣнъ своихъ подарковъ, получило вмѣстѣ съ 
прочимъ 200 пачекъ чая для государя. Послы 
весьма были недовольны такимъ ничтожнымъ 
и совершенно, по ихъ мнѣнію, безполезнымъ по-
даркомъ, но по необходимости должны были 
принять его; потомъ, хотѣли было его выбро-
сить, но почему-то не исполнили этого, чай уцѣ-
лѣлъ и былъ привезенъ въ Москву. Здѣсь 
оцѣнили этотъ подарокъ, и съ тѣхъ поръ чай 
вошелъ въ употребленіе сначала какъ лѣкарство. 
Въ 1674 году чай уже продавался въ Москвѣ , но 
постоянный ввозъ его начался только съ 1680 г . , 
по заключеніи торговаго трактата съ Китаемъ. 

Чайное дерево чуть ли не самое благодарное 
изъ растеній и потому, кто уже разъ завладѣлъ 
клочкомъ земли, гдѣ оно растетъ, тотъ ни подъ 
какимъ видомъ не выпуститъ его изъ своихъ рукъ. 

Хубейскій, лучшій сортъ чая, приготовляется 

въ округѣ Янлю-дунь. Округъ этотъ, имѣющій 
около 175 верстъ въ окружности, покрытъ всюду 
чайными деревьями; сборъ чая съ нихъ даетъ 
мѣстнымъ жителямъ главный источыикъ дохода 
и составляетъ ихъ единственное достояніе. 

Весь этотъ округъ представляетъ гористую 
страну изъ рыхлаго, легко обраіцаюіцагося въ 
пыль, желтаго сланца, что служитъ лучшей поч-
вой для чайнаго растепія. Разсадка деревьевъ 
производится обыкновенно въ апрѣлѣ мѣсяцѣ . 
Для этого вскапываютъ глинистую почву и ра-
стираютъ попадающійся сланцъ, затѣмъ вырыва-
ютъ въ 2 в е р ш к а глубины ямки, на разстояніи ар-
шина одну отъ другой, и въ каждую ямку опу-
скаютъ по 3 чайныхъ сѣмячка, въ скорлупѣ ко-
тораго заключается по 3 ядра; такимъ образомъ 
ка-ждое ядро даетъ по одному стволику, и вотъ 
почему чайное деревцо часто растетъ кустикомъ. 



Когда сѣмя опущено въ ямку, то ее зака-
пываютъ, и посадка деревца окончена. Спустя 
мѣсяцъ показывается зелень, черезъ три мѣся-
ца образуется стволикъ; а спустя три года—съ 
него добывается чай. Вышина чайныхъ деревьевъ 
доходитъ иногда до 5 Футовъ и болѣе, а толщи-
на никогда не превышаетъ 3Д вершка въ діамет-
рѣ . Дистъ его небольшой, зубчатый. 

Дерево на 10-мъ году уже начинаетъ понемногу 
чахнуть и его замѣняютъ новыми отростками. 
Владѣлецъ тщательно ухалшваетъ за участ-
комъ, подрѣзываетъ всякую травку, какая по-
кажется, и 4 раза въ годъ окапываетъ землю. 
Самый богатый владѣлецъ собираетъ чая не бо-
лѣе 3000 гиновъ въ одинъ сборъ. 

Чай собирается въ годъ три раза. Первый 
разъ въ апрѣлѣ^ этотъ сборт» отличается отъ дру-
гихъ нѣжностью и ароматомъ, но не даетъ тем-
наго настоя, второй—въ іюнѣ и третій—въ 
августѣ. Сбираютъ его самъ хозяинъ, женщины 
и дѣти; начинаютъ они съ восходомъ солнца и 
продолжают!» работу до полудня. Съ деревца 
срываютъ верхушку съ молодыми листочками, а 
также и со стебелькомъ и клпдутъ ихъ въ тро-
стниковый корзинки. Дома чай этотъ разсыпа-
ютъ тонкцмъ слоемъ на бамбуковыя рогожки, 
тутъ отбираютъ крупные листья, которые сушатъ 
отдѣльно, такъ какъ они идутъ на выдѣлкукир-
пичнаго чая (обыкновеннаго), остальные же 
листья выносятъ просушивать на солнцѣ, во вре-
мя просушки ихъ переворачивают!». Отъ дѣй-
ствія солнечных!» лучей они дѣлаются провялен-
ными и мягкими, посл:ѣ чего ссыпаютъ ихъ въ 
кадушки изъ бамбука, и переворачивая жмутъ 
руками въ продолженіи 2 или 3 часовъ, отъ этого 
переворачиванія листья свертываются, и выжи-
мается сокъ. Когда они достаточно свернуты, 
то ихъ вносятъ въ темную комнату, которая тща-
тельно защищена отъ вліянія наружнаго воздуха, 
разсыпаютъ опять на рогожки и оставляют!» 
такъ на всю ночь; во время ночи листья мѣня-
ютъ цвѣтъ и прииимаютъ тёмнокрасный. На 
слѣдующій день выеыпаютъ ихъ въ бамбуковую 
корзину, посреди которой находится плетеное 
камышевое дно, на которое и насыпается чай, 



нижняя же половина остается пустою. Подъ эту 
корзинку ставится деревянная чашка съ чугунной 
сковородой, наполненной красными углями. Угли 
эти засыпаются слоемъ пепла; какъ скоро чай сдѣ-
лается теплымъ, корзинку сейчась же спимаютъ 
и перемѣшиваютъ находящійся въ ней чай; по 
охлажденіи чая, выбираютъ изъ него сучки исте-
бли. Затѣмъ, приготовленный такимъ образомъ 
чай несутъ продавать на Фабрику. 

Принесенный поселянами чай на Фабрикѣ под-
вергаютъ опять просушиванію и подогрѣванію 
въ такихъ же точно корзинахъ, какъ сказано 
выше, только корзины становятся не на чашки, 
а на небольшія углубленія, сдѣланныя въ полу 
комнаты и наполненный угольями. Далѣе повто-
ряется тоже самое, что и у поселянъ, съ тою 
разницею, что чай подогрѣваютъ раза четыре и 
мѣшаютъ при этомъ руками, не допуская впрочемъ, 
чтобы онъ сдѣлался горячимъ; это повторяется до 
тѣхъ поръ, пока чай совершенно не сдѣлается еу-
химъ;послѣчего онъпоступаетъво второе отдѣленіе 
Фабрики для просѣеванія. Тутъ его сѣятъ чрезъ 
10 сдѣланныхъ изъ бамбука, одно мельче другаго, 
ситъ. Одновременно съ просѣеваніемъ чай под-
вергается охлажденію. Оставшееся въ ситѣ мнутъ 
немного рукой, и измельчавшійся такимъ образомъ 
чай проходитъ черезъ сито весь безъ остатка,точно 
также поступайте съ нимъ, когда онъ прохо-
дитъ черезъ второе и третье сита. Когда же 

дойдетъ очередь до 4 и 5-го, то его уже не 
мнутъ, а остающееся откладываютъ въ отдѣль-
ныя корзинки. Черезъ иослѣднее сито просѣ-
ваютъ только пыль. Затѣмъ, чай поступаетъ 
въ третье отдѣленіе Фабрики, гдѣ его вывѣе-
ваютъ. Тутъ устроены въ неболыномъ ра,з-
мѣрѣ ручныя вѣяльницы, соетоящія изъ глу-
хихъ ящиковъ съ вѣяльными, сдѣланными изъ 
тонкихъ досокъ, колесами. Ящики эти раздѣ-
ляются параллельно колесамъ 4-мя перегород-
ками. Цѣль этого та, чтобы въ первый раз-
рядъ, когда начинаютъ медленно повертывать 
за рукоятку, попадали сучки чая, во второй раз-
рядъ—хорошо свернувгаіеся листья, въ третій 
плохо свернутый чай и плоскіе листья, a послѣд-
нееотдѣленіе устроено дляпаденія чайной пыли. 
Когда вѣяніе чая окончено, то второй разрядъ 
чая передаютъ въ четвертое отдѣленіе Фабрики, 
гдѣ разсыпаютъ на большой столъ для отби-
ранія стебельковъ, которые такъ же, какъ и выше-
означенные остатки, идут'ъ на приготовленіе кир-
пичнаго пекинскаго чернаго чая. Послѣ отдѣле-
нія чая отъ сучковъ и стеблей, онъ снова воз-
вращается въ то отдѣленіе, въ которомъ сна-
чала подогрѣвался. Здѣсь съ нимъ постугіа-
ютъ такъ же, какъ и прежде, т . е. раскладыва-
ютъ въ такія же корзины и ставятъ ихъ на 
уголья, посыпанные гіепломъ. Но при этомъ со-
блюдаютъ большую осторожность, чтобы не уро-

з 



нить ни одного листочка на уголья, ибо какъ 
скоро .упадетъ хоть одинъ листъ и перегоритъ, 
то чай находяіційся въ корзинѣ приметъ непре-
мѣнно запахъ горѣлаго. Также смотрятъ, чтобы 
и уголья не очень пылали, потому что если ниж-
ний слой чая будетъ сильно подогрѣтъ на огнѣ , 
то и отъ этого онъ будетъ пахнуть горѣлымъ. 
По охлажденіи чая, всыпаютъ его въ приготов-
ленные ящики, и при этомъ немного сдавливаютъ. 
Наполнивъ, наконецъ, ящикъ почти до края, 
всыпаютъ на верхъ не много цвѣточнаго чая; 
что въ Россіи называется верхами. 

Укупорка чая, ввозимаго чрезъ Кяхту, состо-
ит!» изъ ящика, толщина стѣнокъ котораго съ 
неболыпимъ 7s верш., этотъ ящикъ снаружи 
оклеенъ толстою, сѣрою лакированною бумагою 
и сверхъ того оплетешь въ два ряда широкимъ 
камышемъ. Между ящикомъ и камышемъ въ нѣ -
сколько рядовъ положены бамбуковые листья, 
чтобы уберечь чай отъ сырости, потомъ весь 
ящикъ выложенъ ягелтой китайской бумагой, ко-
торая со всѣхъ сторонъ плотно закрываетъ чай. 
Цвѣточный чай и высшіе сорта торговаго чая, 
наприм., хунмэй, не укупориваются бумагой, а 
высыпаются въ ящикъ изъ листоваго свинца, 
запаянный со всѣхъ сторонъ и вставленный въ 
описанный выше деревянный ящикъ. Сверхъ того 
чай высшихъ сортовъ, укупоренный въ свинецъ, 
весьма часто оплетается камышемъ не въ два, 

а въ три ряда. Такое чайное мѣето обыкновен-
но называется цибикомъ, отъ віонгольскаго слова 
щибыхъъ плетушка. 

Главная выдѣлка кирпичнаго чая производится 
въ провинціи Хубей, на т ѣ х ъ яге самыхъ Фабри-
кахъ, на которыхь выдѣлывается и байховый чай. 
Выдѣлка кирпичнаго чая производится круглый 
годъ; но т ѣ чаи, которые приготовляются съ 
іюня до половины сентября, считаются лучшими, 
потому что чаи, выдѣланные въ продолженіи этого 
времени, отличаются твердостію и плотностію 
кирпичей, такъ какъ лѣтніе дни болѣе способ-
ствуютъ ихъ просушкѣ, чѣмъ зимніе. 

Для выдѣлки кирпичнаго пекинскаго чернаго 
чая употребляются листья, оставшіеся при про-
сѣеваніи краснаго чая черезъ 4-е 5-е ситы, потомъ 
мелкіе и не свернувшіеся листья того яге чая, ко-
торые отдѣляются вѣялыюй машиной и наконецъ— 
сучки и стебли, выбранные изъ краснаго чая. 
Когда матеріалъ приготовленъ въ достаточномъ 
количествѣ , то, перемѣшавъ его, всыпаютъ въ 
небольшіе мѣшочки и подвергают!» распаркѣ 
такимъ образомъ: всѣ мѣшочки кладутъ на бам-
буковый рѣшотки и ставятъ на котлы съ кипя-
щей водой, потомъ накрываютъ конической глу-
хой крышкой и дсрягатъ надъ паромъ въ продол-
жен іи 1 5 минутъ. Котлы эти устроены около 
стѣнъ, и топка печей производится снаруяги Фаб-



рикъ. Когда охваченный паромъ чай размягчит-
ся и сдѣлаетея влажнымъ, то его кладутъ въ де-
ревянныя Формы и прессуютъ. ГІрессъ состоитъ 
изъ двухъ бревенъ, длиною 5 аршинъ каждое и 
толщиною 10 вершковъ, связанных-!» комлями и 
прикрѣпленпыхъ къ деревянной подушкѣ , его 
непрерывно поднимают-!» и опускаютъ шесть че-
ловѣкъ; два человѣка подкладываютъ Формы съ 
чаемъ съ одной стороны, a другіе два вынима-
ютъ ихъ съ другой. Чай, послѣ того какъ былъ 
нодвергнутъ прессованію, остается на ночь въ 
Формахъ, на слѣдуюіцее утро вынимаюсь его, 
обрѣзываютъ кромки и складываютъ рѣшоткой 
для окончательной просушки, которая продол 
жается два дня. ІІослѣ этого завертываютъ кир-
пичи въ бумагу и укладываютъ въ ящики. 

Для выдѣлки кирпичнаго чая обыкновеннаго 
употребляютъ старые листья, которые остаются 
на деревьях-ь, листья 3 сбора, а также сучья, стеб-
ли и крупные перерослые листья 1 и 2 сбора. 
Смѣсь эту сушатъ на солнцѣ и потомъ приносятъ 
на Фабрику, гдѣ сучья и стебли изруоливаютъ и 
измельчиваютъ, затѣмъ смѣшиваютъ съ листьями 
и туго набиваютъ въ нарочно устроенный для 
того номѣщенія. В ъ этихъ то помѣіценіяхъ чай 
начинает-!» прѣ-гь (мориться). Благодаря этому 
моренію вкуеъ и цвѣтъ его мѣняются. Вмѣсто 
ягидкаго настоя и горькаго вяжуіцаго вкуса, по-
лучается настой густой и вкусомъ дѣлается гораздо 

мягче, a цвѣтъ изъ зеленоватаго переходитъ въ 
черно-желтый. Когда чай вылеягится, сколько слѣ-
дуетъ, то эти помѣщенія открываютъ, и въ раз-
личныхъ направленіяхъ пробиваюсь въ самой мас-
с ѣ чая сквозные проходы, для того, чтобы прито-
комъ свѣягаго воздуха охладить чай. По охлаяг-
деніи—мореніе оканчивается: чай прессуютъ въ 
кирпичи, точно такъ же какъ и черненькій 
кирпичный. 

Е с т ь еще 3-й родъ кирпич наго чая, это пекин-
скій зеленый, для выдѣлки его идетъ тотъ иге 
матеріалъ, который употребляется для кирпична-
го обыкновеннаго, съ тою только разницею, что 
кладутъ сюда гораздо менѣе стеблей, чѣмъ въ 
обыкновенный, что яге касается до процесса вы-
дѣлки этого чая, то онъ нисколько не отличается 
отъ пекинскаго чернеиькаго. Зеленый цвѣтъ 
остается потому, что его не морятъ. 

Выдѣлка кирпичиыхъ чаевъ началась съ 1862 
г . черезъ китайскихъ нодрядчиковъ; но подъ 
присмотромъ русскихъ. Аренда яге Фабрикъ и само-
стоятельное дѣло началось русскими е ъ 1 8 6 3 года. 
При выдѣлкѣ кирпичнаго чая занимаются отъ 2 2 — 
24 человѣкъ прессовальщиковъ, до 5 ч. плотниковъ 
и отъ 12 — 15 просѣвальщицъ хуасяна. Этимъ 
количествомъ рабочихъ приготовляется въ день 
на одномъ прессѣ отъ 4 5 — 5 0 ящиковъ кирпич-
наго чая. 



Приготовленіе кирпичныхъ чаевъ собственно 
русской выдѣлки: 

Въ 1863 г 10 ,500 ящ. 
» 1864 » 14 ,700 » 
» 1865 » 15 ,700 » 
» 1866 » 42,963 » 
» 1867 » 53,007 » 
» 1868 » 58 ,150 » 
» 1869 » 77,103 » 

Въ 1869 году его приготовлено было на сумму 
48^,730 ланъ 97 ФЫНЪ . Принимая по существу-
ющему нынѣ курсу ланъ за 2 р. 60 к. выйдетъ 
на 1 .249 ,900 р. 52 к. Ириготовленіе байховыхъ 
чаевъ началось съ 1865 года въ ограниченных!, 
размѣрахъ, но оно съ каждымъ годомъ все уве-
личивалось и достигло наконецъ въ 1869 году до 
36,185 ящ. на сумму 436,964 ланъ 81 ФЫНЪ ИЛИ 

по тому же курсу на 1 .136 ,108 р. 52 к . , при вы-
дѣлкѣ байховаго чая занимается 200 человѣкъ 
рабочихъ и отъ 700 до 800 отборщицъ. Этимъ 
количествомъ людей можно приготовить партію 
чая въ'биО ящ. въ 11 или 12 дней, а иногда и 
въ 14 дней. 

Въ 1860 г . между Россіей и Китаемъ заключен!» 
былъ договора», которымъ обезпечивалосъ свобод-
ная торговля между обоими государствами. На 
слѣдующій годъ кяхтинскіе и московскіе купцы 

отправили въ Китай свои караваны съ товарами и 
монетой: хотя незнакомство съ китайским!» и анг-
лійскимъ языками и сильно стѣсняло ихъ дѣя-
тельность, но все же имъ удалось пробраться въ 
Ханькоу и открыть тамъ первую русскую торговлю. 

Въ 1862 году русскими сдѣланы были за-
казы чаевъ, и многіе изъ заказчиковъ отпра-
вились сами въ нровинціи Ху-бей и Ху-нань, 
чтобыимѣтьвозмояшость наблюдать лично за при-
готовленіемъчая и отчасти чтобы познакомиться 
съ этою операщею. Но заказ!» былъ неудаченъ. 
Конечно, совершенно незнакомые съ этимъ дѣломъ, 
они должны были ограничиться одною жалкою 
ролыо наблюдателей, не имѣя въ то же время 
возможности дѣлать какія либо распоряженія: 
все дѣло находилось въ рукахъ китайцев!». 
При такихъ условіяхъ они не могли извлечь 
никакой для себя- пользы; если дѣлались ими 
распоряженія, то ихъ не исполняли, и они 
по неволѣ должны были остаться въ убыгкѣ, 
ибо подрядчики, условившись приготовить чай 
на какую бы то ни было сумму, заботились 
только объ одномъ , чтобы приготовить его 
какъ можно дешевле и получить за это 
какъ можно больше прибыли, бывали случаи, 
что въ дѣло употреблялась простая трава, кото-
рая имѣла хотя малѣйшее сходство съ чаемъ, и 
потому кирпичные чаи русскихъ далеко уступали 
въ качествѣ чаямъ, приготовляемым!» сансинскими 
купцами. Тогда русскіе поняли, что тутъ не-



обходимо прежде всего полное знакомство съ 
дѣломъ. Чтобы избѣгнуть такихъ же убыт-
ковъ на будущее время, многіе изъ нашихъ 
купцовъ, которые пре?кде жили на Фабри-
кахъ, рѣшились сами закупать матеріалы для 
выдѣлки чая, а отдавали владѣльцамъ Фабрикъ 
на подрядъ одни лишь расходы по выдѣлкѣ 
его, другіе яге хотя закупку матеріала и пре-
доставили подрядчикамъ, но только съ тѣмъ 
уеловіемъ, чтобъ покупать ихъ на р ы н к ѣ по су-
ществующимъ цѣнамъ, а въ случаѣ если мате-
ріалы оказались бы плохи, то покупщикъ долягенъ 
былъ возвратить обратно затраченныя деньги, 
вслѣдствіе чего чай значительно улучшился и уже 
могъ соперничать съ сансинскимъ. Но нѣ-
которые не остановились на этомъ. В ъ 1 8 6 3 
году Г г . Ивановъ, Окуловъ и Токмаковъ арен-
довали Фабрику въЦуиь-янѣ совершенно на дру-
гихъ условіяхъ: они все производили на свой 
собственный счетъ и поручили управлсніе ею 
одному изъ воспитанниковъ кяхтинскаго ку-
печества при пекинской миссіи * ) . Владѣлецъ 
Фабрики былъ совершенно отстраненъ, какъ 
покупка матеріала, т а к ъ и выдѣлка и самая 
отправка чаевъ производилась уже самими 
арендаторами Фабрики. Конечно, первый опытъ 
въ этомъ дѣлѣ былъ не совсѣмъ удаченъ, но уже 

* ) В ъ Пекинѣ при миссіи воспитывается на счетъ кяхтин-
скаго купечества 5 мальчиковъ, для изученія китайскаго языка. 

второй годъ далъ болѣе блестящіе результаты, и 
большая часть приготовителей убѣдилась,что при-
готовлять чаи самимъ гораздо выгоднѣе. До1865 г . 
русскими выдѣлывался только одинъ кирпичный 
чай, ибо опытъ выдѣлки байховаго чая не имѣлъ 
успѣха, но съ 1 8 6 5 года справились наконецъ и 
съ этимъ дѣломъ, и съ того времени съ каждымъ 
годомъ все болѣе улучшалось и развивалось рус-
ское производство байховаго чая. 

За аренду Фабрики для приготовленія чая 
владѣльцу ея платится отъ 3 до 4 % съ усло-
віемъ, чтобы при его Фабрикѣ находилось все 
необходимое для приготовлеиія чая, какъ то: сита, 
вѣялки,корзины, однимъсловомъ, Фабрика должна 
быть вполнѣ снабжена всѣмъ, что только необ-
ходимо для выдѣлки чая. 

Въ 1 8 6 9 году русскими было арендовано 15 
Фабрикъ, а именно: 
В ъ провинціи Хубей въ Цунь-Янѣ . . 3 Фаб. 

» » » « Янлоухунѣ . . 3 « 

» » » » Да-Шапенъ . 1 » 

» » » » Сянинъ . . 2 » 

» » » » Мяцяо .. 1 » 

» » » » Яндзя-манъ. . 1 » 

» » » » ПІи-мынь . 1 » 

» » Ху-нань » Недеши . . 1 » 

» » » » Лайсчииъ . 1 » 

» » » Сяйшамъ . 1 » 



Представивъ важнѣйшія свѣдѣнія о самомъ 
чаѣ , остановимся на нѣкоторыхъ историко-стати-
стическихъ данныхъ о чайной торговлѣ въРоссіи. 

Въ Нерчинскомъ договорѣ въ 1680 г . сказано 
«какимъ-либо ни есть съ проѣзжими граммотами 
изъ обѣихъ сторонъ для нынѣшнія начатыя друж-
бы для своихъ въстранахъ пріѣзжати и отъѣзжа-
ти до обоихъ государствъ добровольно и поку-
пать и продавать, что имъ надобно, да пове-
лѣно будетъ». 

Кяхтинскимъ договоромъ разрѣшена продажа и 
покупка всѣхъ вещей, кромѣ указами обѣихъ им-
перій запрещенныхъ. 

Кульджрінскимъ трактатомъ дозволено купцамъ 
обоихъ государствъ производить между собою мѣ-
новую торговлю и устанавливать цѣну свободно, 
по своему произволу. Такъ какъ торговля этасу-
ществуетъ въ видахъ взаимной дружбы, а пото-
му съ обѣихъ сторонъ положено пошлины не брать 
никакой. 

Въ 1728 году Россіею черезъ гра<ьа Рагузин-
скаго былъ заключенъ съ китайскимъ правитель-
ствомъ новый трактатъ, которымъ дозволено было 
всѣмъ лицамъ, имѣющимъ право производить 
торговлю, торговать въ Кяхтѣ и въ Цурухайту. 
Эта торговля производилась черезъ Кяхту; изъ* 
товаровъ, отпускаемыхъ въ Китай съ нашей сто-
роны, видное мѣсто занималъ пушной товаръ и 
ЮФТЬ. Изъ Китая же получали мы чай и бумаж-

ныя ткани. Казна отправляла внутрь Китая и 
въ Пекинъ свои караваны съ пушнымъ това-
ромъ, но тамъ происходили очень часто разныя 
непріятности и ссоры между китайскими чинов-
никами и нашими приставами при караванахъ, 
вслѣдствіе чего караванная отправка въ Китай 
прекращена. Въ послѣдствіи Кяхта сдѣлалась глав-
нымъ центромъ мѣноваго торга русскихъ съ ки-
тайцами. До 1800 года, пока еще не были утвер-
ждены полоягенія для мѣноваго торга, составлен-
ныя купечествомъ, и пока еще по этому пред-
мету не дана была инструкція кяхтинской та-
можнѣ, мѣновой торгъ совершался самымъ без-
порядочнымъ образомъ. Обмѣнивая свои товары 
на китайскіе, русскіе купцы не обращали ни-
какого вниманія на цѣнность китайскихъ, а ру-
ководствовались при этомъ своими собственны-
ми соображеніями; все это породило цѣлый рядъ 
обмановъ и несогласій, для устраненія которыхъ 
на будущее время и рѣшено было установить 
наконецъ разъ навсегда извѣстныя для мѣнова-
го торга правила. Такимъ образомъ, съ 1801 г . 
русскіе при промѣнѣ товаровъ не имѣли уяге 
права назначать цѣну ниже установленной компа-
ніонамикяхтинскаго купечества,а длятого,чтобы 
наши русскіе товары имѣли большой сбытъ у китай-
цевъ, не дозволялось отпускать товаръ на деньги, 
а допускалась только мѣна товара на товаръ. 

Въ 1845 году были совершенно уничтоже-
ны пошлины съ нѣкоторыхъ китайскихъ това-



ровъ, которые привозились чрезъ Кяхту, и на-
значена была за бумажный издѣлія нашихъ Фаб-
рикъ, промѣниваемыхъ въ Кяхтѣ , премія за пли-
сы по 5 р. , а за другія бумажный матеріи по 6 
р. съ пуда. 

Въ томъ же году, чтобы оживить нѣсколько кях-
тинскую торговлю, положено было убавить пошлину 
и вмѣсто 60 к. брать съ черныхъ чаевъ только 40 к. 
с. съ Фунта,а чтобы казна не понесла отъ этого ка-
кого либо для себя урону, положено было увеличить 
пошлину съ чаевъ цвѣточныхъ—вмѣсто 60 коп. 
брать по 80 к. съ Фунта. 

Но съ увеличеніемъ пошлины на цвѣточные 
чаи, уменьшился и самый вымѣнъ ихъ в ъ К я х т ѣ , 
и вмѣсто цвѣточнаго чая привозились большею 
частью черные чаи,а потому, по прошествіи трехъ 
лѣтъ, правительство, убѣдившись въ несостоя-
тельности сущеетвующихъ положеній, сочло нуж-
нымъ измѣнить ихъ и ухменъшить пошлину на 
цвѣточные и другіе высшіе сорта зеленыхъ чаевъ 
до 70 к . , а на остальные оставить въ томъ видѣ , 
въ какомъ она существовала прежде. 

Въ 1851 году было издано положеніе. по ко-
торому никто не имѣлъ права въ кяхтинскую 
торговую слободу ввозить золото и серебро, какъ 
въ монетѣ ,такъ и слиткахъ, а равно и въ пеекѣ , 
виновные же въ нарушеніи такого постановленія 
предавались военному суду; но, не смотря на за-
прещеніе и строгость закона, монета все-таки 
тайно вывозилась, промышленники умѣлиобходить 

кяхтинскую торговую слободу; конечно, этотъ тай-
ный промѣнъ монеты имѣлъ огромное вліяніе на 
вывозъ русскихъ товаровъ изъ Кяхты въ Ки-
тай. Отъ промѣна на золото и серебро имѣ-
лась огромная выгода; китайцы съ жадностью 
брали монету. Тогда въ 1854 году, правитель-
ство, въ видахъ пресѣченія тайнаго промысла 
и оживленія торговли, пришедшей вслѣдст-
віе возмущенія въ Китаѣ въ упадокъ, доз-
волило вывозъ серебряныхъ издѣлій и про-
мѣнъ ихъ; но только вмѣстѣ съ другими то-
варами и притомъ въ одной трети противъ сто-
имости мануФактурныхъ и въ одной половинѣ 
противъ объявленной цѣны пушныхъ товаровъ. 
Этимъ дозволеніемъ воспользовались многіе такимъ 
образомъ, что стали дѣлать изъ золота и серебра 
общеупотребительные предметы, какъ наприм. 
ложки, тарелки серебряный, вѣсомъ по нѣсколько 
Фунтовъ, въ Va Ф. золотые кольца, браслеты и проч. 
вслѣдствіе чего металлъ вывозился въ издѣліяхъ въ 
громадномъ количествѣ. Наконецъ, правитель-
ство разрѣшило отпускъ за границу золотой рус-
ской и иностранной серебряной монеты, но 
только съ тѣмъ самымъ, что и прежде ограни-
ченіемъ. Съ разрѣшеніемъ вывоза за границу 
золотой монеты значительно облегчился тайный 
вывозъ ея. Наконецъ кяхтинская торговля была 
освобождена отъ всѣхъ ограниченій, за исклю-
ченіемъ вывоза воинскихъ снарядовъ и опіума. 



Всѣ эти льготы, дарованный правительством!», 
имѣли нѣкоторый успѣхъ, относительно размѣна 
въ Кяхтѣ : это можно видѣть изъ того, что въ 1856 
году вымѣнено чая 9 .000 .000 Фунт., тогда какъ 
на другой же годъ (1857) размѣнъ его былъ 
12 .000 .000 Фунт., а въ 1861 и 1862 годахъ до-
ходилъ до 13.500.000 Фунт. Но къ несчастію 
явился новый и опасный конкурентъ длякяхтинской 
торговли, съ западной границы: это—контрабанд-
ный кантонскій чай. Послѣ войны за опіумъ 
Англіи съ Ііитаемъ, кантонскій чай начали вы-
возить въ огромномъ количествѣ въ Западную 
Европу, гдѣ онъ особенно въ Англіи и Голландіи 
мало-по-малу вошелъ во всеобщее употребленіе, 
оттуда онъ сталъ распространяться контрабан-
дой и по Россіи: сначала кантонскій чай по-
казался въ Царствѣ Польскомъ, потомъ—въ 
смежныхъ къ нему западныхъ губерніяхъ, а 
оттуда проникъ и вовнутрь Россіи: въ Москву и 
на Нижегородскую ярмарку. Правительство, видя 
въ этомъ огромный подрывъ для таможенныхъ 
сборовъ и для кяхтинской торговли, разрѣши-
ло съ 1862 года ввозъ кантонскаго чая изъ-за гра-
ницы; но чтобы въ то же время поддержать по-
граничную нашу торговлю съ Китаемъ, уравняло 
пошлиной разницу расходовъ на кяхтинскій и 
кантонскій чаи, такимъ образомъ съ чая, при-
возимаго черезъ Кяхту, назначено было взимать 
съ чернаго по 153Д коп. съ Ф., а съ цвѣточныхъ, 
зеленыхъ и желтыхъ по 42 коп. съ Ф. (въ послѣд-

ствіи и эти послѣдніе уравняло также пошли-
ной въ 153/4 коп.), а съ кантонскаго чая поло-
жено было взимать съ черныхъ чаевъ по 381А 
коп., а съ цвѣточныхъ, зеленыхъ и желтыхъ 
по 55 коп. съ Фунта. Разность пошлины на 
кяхтинскій противъ кантонскаго составляет!» 
223Д к. въ черномъ и 39'А к. г»ъ цвѣточномъ, 
зеленомъ и желтомъ въ пользу кяхтинскаго при-
воза, но за всѣмъ тѣмъ кяхтинская торговля не 
могла устоять, что оказалось въ слѣдующій годъ 
по разрѣшеніи ввоза кантонскаго чая. Умень-
шеніе ввоза кяхтинскаго чая был» почти на 
3 .000 .000 Ф., не смотря на свободный вывозъ мо-
неты заграницу. Ввозъ кяхтинскаго чая продол-
жаетъ съ каждымъ годомъ уменьшаться, а ввозъ 
кантонскаго чая наоборотъ съ каждымъ годомъ 
увеличивается въ громадных!, размѣрахъ. Это 
объясняется тѣмъ, что сухопутная доставка чая 
черезъ Кяхту становится дороже той льготы, ко-
торая сдѣлана въ уменьшеніи пошлины въ поль-
зу кяхтинскаго чая и притомъ чаи приходятъ 
во внутрь Россіи шестью мѣсяцами позже, чѣмъ 
кантонскіе,хотя отправлены они были изъ Китая 
въ одно и то же время. Съ пріобрѣтеніемъ кан-
тонскаго чая соединено и то преимущество, что 
при кредитѣ нѣтъ надобности затрачивать ка-
питалъ: когда чай купленъ въ Китаѣ , банковскіе 
векселя посылаются для аксептаціи въ Лондонъ 
или въМоскву,ипоаксептаціи платежъ принимает-
ся черезъ 6 мѣсяцевъ, вслѣдствіе чего чай этотъ 



приходитъ старымъ путемъ чрезъ Лондонъ и Ке-
нигсбергъ въ Москву двумя мѣсяцами, и новымъ 
путемъ чрезъ Суэзъ и Одессу—четырьмя мѣся-
цами ранѣе платежа за него, такъ что есть дос-
таточно времени свободно продать чай и приго-
товить за него деньги къ сроку; иное дѣло по-
лучить чай чрезъ Кяхту: капиталъ затраченъ 
положимъ на сукно, пріобрѣтенное на Нижего-
родской ярмаркѣ, оно отправляется чрезъ Кяхту 
на китайскіе рынки, и на вырученныя деньги 
покупается чай, который идетъ сухопутно на Ни-
жегородскую ярмарку; такимъ образомъ, затра-
ченный капиталъ приходитъ къ рукамъ не ра-
нѣе двухъ лѣтъ по его затратѣ . 

Вотъ главны я причины упадка кяхтинской тор-
говли; мануфактура также много потеряешь въ 
сбытѣ своихъ товаровъ въ Сѣверный Китай, а 
съ открытіемъ Суэзскаго канала Кяхтѣ , какъ 
торговому пунку, угрожаешь совершенное паденіе. 

Кромѣ того нужно замѣтить, что ни одно стра-
ховое общество не принимаетъ на страхъ чаевъ, 
идущихъ сухопутно изъ Китая. 

Не смотря, однако, на ослабленіе кяхтинской 
торговли, караванные чаи, идущіе черезъ Кяхту 
имѣютъ и навсегда сохранятъ свое преимуще-
ство предъ чаями, привозимыми изъ тѣхъ же про-
винций Китая путемъ морскимъ,—и вотъ почему: 
для сухопутной караванной отправки чаи 
несравненно менѣе подсушиваются, чѣмъ для 
транспорта моремъ, поэтому въ нихъ сохраняет-

ся гораздо болѣе живаго начала и природнаго 
аромата: дорога только улучшаетъ ихъ; совер-
шенно иное бываетъ съ чаемъ, который отправ-
ляется путемъ морскимъ, онъ требуетъ полной 
подсушки, иначе, находясь на морѣ болѣе четырехъ 
мѣсяцевъ и подвергаясь постоянному вліянію мор-
ской атмосферы, онъ легко можетъ принять сы-
рость и сдѣлаться негоднымъ къ употребленію. 



Сравнительная таблица ввоза чая въ Рос 

Г о д ъ . 
К Я X Т И H С К I й . К А Н Т О Н 

Г о д ъ . 

Байх. торго-
вый. 

Ц в ѣ т . зел. и 
жел. Кирпичный. Байх . торг. Ц в ѣ т . зел. 

и жел. 

1 8 5 1 
1 8 5 2 
1 8 5 3 
1 8 5 4 
1 8 5 5 
1856 
1857 
1 8 5 8 
1 8 5 9 
1 8 6 0 
1 8 6 1 
1 8 6 2 
1 8 6 3 
1 8 6 4 
1865 
1866 
1867 
1 8 6 8 
1 8 6 9 

* ) Бай 
нуты на 
ФинансоЕ 

Кол. в ъ Фунт. 

7 . 7 5 6 , 7 2 0 
7 . 5 8 0 , 6 8 0 
2 . 5 0 2 , 9 6 0 
5 . 0 2 9 , 8 8 0 
6 . 0 6 8 , 7 2 0 
7 . 8 9 4 , 5 2 0 

1 0 . 7 0 1 , 0 0 0 
1 0 . 1 3 1 , 8 0 0 
1 1 . 9 0 0 , 2 4 0 
1 3 . 0 8 1 , 5 2 0 
1 2 . 6 7 8 , 5 2 0 
1 2 . 6 7 2 , 4 8 0 

8 . 5 3 4 , 1 6 0 
9 . 5 0 4 , 6 4 0 
8 . 0 9 1 , 3 2 0 
8 . 0 8 1 , 0 8 0 
6 . 0 9 8 , 1 2 0 
6 . 7 2 1 , 6 0 0 
5 . 8 3 1 , 9 6 0 

X. торг . цвѣт . зе 
ми въ указателѣ 
іъ объ Кантонск 

Кол. в ъ Фунт. 

1 . 8 3 7 , 8 4 0 
2 . 1 8 3 , 8 4 0 

7 0 5 , 1 2 0 
9 4 8 , 9 6 0 
8 8 7 , 2 8 0 

1 . 4 6 9 , 8 4 0 
1 . 3 7 4 , 5 6 0 
1 . 1 9 8 , 8 4 0 

9 9 6 , 5 2 0 
6 1 7 , 3 2 0 
7 5 7 , 1 6 0 
9 1 3 , 3 6 0 

1 . 3 4 9 , 8 8 0 
2 5 5 , 1 2 0 
7 3 1 , 2 4 0 
7 7 7 , 6 0 0 
5 4 4 , 0 8 0 
6 2 6 , 0 4 0 
6 4 2 , 0 4 0 

л. желт, и зелен 
правительственні 
имъ чаѣ за 1870 

Кол. в ъ Фун. 

3 . 7 0 0 , 6 0 0 
4 . 8 4 1 , 4 4 0 
2 . 6 3 7 , 7 2 0 
3 . 4 7 7 , 7 6 0 
3 . 7 4 9 , 4 8 0 
3 . 5 0 9 , 0 4 0 
5 . 0 0 0 , 9 6 0 
7 . 0 9 1 , 7 6 0 
4 . 9 3 0 , 6 8 0 
4 . 4 4 4 , 2 8 0 
6 . 3 6 1 , 4 0 0 
4 . 6 4 4 , 8 8 0 
6 . 6 4 2 , 2 0 0 
5 . 3 8 2 . 2 0 0 
3 . 5 8 3 , 9 6 0 
4 . 1 9 4 , 0 4 0 
9 . 3 0 0 , 3 2 0 
7 . 4 3 9 , 3 2 0 
7 . 9 5 9 , 6 4 0 

аго. Свѣдѣнія 
і хъ распоряж 
годъ Л? 9-й 

Фунты. 

ввозъ былъ 

9 . 1 5 2 , 5 2 0 
9 . 9 0 0 , 2 0 0 
7 . 9 8 4 , 1 6 0 

1 4 . 0 0 7 , 6 0 0 
1 1 . 3 9 4 , 3 6 0 
1 8 . 3 0 1 , 8 4 0 
2 0 . 2 7 4 , 0 4 0 
2 2 . 9 5 9 , 5 6 0 *) 

за 1889 годъ почер 
еній по министерст 
а объ Кяхтинскомъ 

Фунты. 

з апр е 

5 6 2 , 4 4 0 
3 9 2 , 0 4 0 
1 5 9 , 5 2 0 
2 5 3 , 2 8 0 
2 8 1 , 0 8 0 
3 2 1 , 6 8 0 
3 5 8 , 2 4 0 

п-
ву 
за 

1870 годъ № 4-Й. 

сію черезъ Кяхту и черезъ западныя границы. 

с к і й . Сумма 
Кяхтинск. 

Сумма 
Кантонск. 

Общ. сумма вво-
за годичнаго в ъ 
Россію, Кяхтин. 

и Кантон. 

Сбщ. сумма вво-
за годичнаго в ъ 
Россію, Кахтин. 

и Кантон. 

Кирпичный. Байх. тор. цвѣт . 
зел. желт. 

Б . тор. цвѣт . 
зел. желт. 

Байх. тор. цвѣт . 
зел. желт. 

Байх. тор. двѣт . 
зел. жел. и вир. 

Фунты. 

щ е н ъ . 

6 , 0 8 0 
1 . 0 3 4 , 5 6 0 

* ) 
Ф 
и . 

© 

СО Я © ЛО 
и M 

* ) Съ ки 
съ фунта. I 

Фунты. 

9 . 5 9 4 , 5 6 0 
9 . 7 6 4 , 5 2 0 
3 . 2 0 8 , 0 8 0 
5 . 9 7 8 , 8 4 0 
6 . 9 5 6 , 0 0 0 
9 . 3 6 4 , 3 6 0 

1 2 . 0 7 5 , 5 6 0 
1 1 . 3 3 0 , 6 4 0 
1 2 . 8 9 6 , 7 6 0 
1 3 . 6 9 8 , 8 4 0 
1 3 . 4 3 5 , 6 8 0 
1 3 . 5 8 5 , 8 4 0 

9 . 8 8 4 , 0 4 0 
9 . 7 5 9 , 7 6 0 
8 . 8 2 2 , 5 6 0 
8 . 8 5 8 , 6 8 0 
6 . 6 4 2 , 2 0 0 
7 . 3 4 7 , 6 4 0 
6 . 4 7 4 , 0 0 0 

эп. чая в ъ 1862 і 
ъ 1864 году поле 

Фунты. 

é ' Ф 
I 
И CÖ со 

я 

ЕЯ 
со о 
§ 

9 . 7 1 4 , 9 6 0 
1 0 . 2 9 2 , 2 4 0 

8 . 1 4 8 , 6 8 0 
1 4 . 2 6 0 , 8 8 0 
1 1 . 6 7 5 , 4 4 0 
1 8 . 6 2 3 , 5 2 0 
2 0 . 6 3 2 , 2 8 0 
2 2 . 9 5 9 , 5 6 0 

1863 году взим 
жено было брат 

Фунты. 

9 . 5 9 4 , 5 6 0 
9 . 7 6 4 , 5 2 0 
3 . 2 0 8 , 0 8 0 
5 . 9 7 8 , 8 4 0 
6 . 9 5 6 , 0 0 0 
9 . 3 6 4 , 3 6 0 

1 2 . 0 7 5 , 5 6 0 
1 1 . 8 3 0 , 6 4 0 
1 2 . 8 9 6 , 7 6 0 
1 3 . 6 9 8 , 8 4 0 
1 3 . 4 3 5 , 6 8 0 
2 3 . 3 0 0 , 8 0 0 
2 0 . 1 7 6 , 2 8 0 
1 7 . 9 0 3 , 4 4 0 
2 3 . 0 8 3 , 4 4 0 
2 0 . 5 8 4 , 1 2 0 
2 5 . 2 6 5 , 7 2 0 
2 7 . 9 7 9 , 9 2 0 
2 9 . 4 3 3 , 5 6 0 

алась пошлина по 
съ него столько 

Фунты. 

1 8 . 2 9 5 , 1 6 0 
1 4 . 6 0 5 , 9 6 0 

5 . 8 4 5 , 8 0 0 
9 . 4 5 6 , 6 0 0 

1 0 . 7 0 5 , 4 8 0 
1 2 . 8 7 3 , 4 0 0 
1 7 . 0 7 6 , 5 2 0 
1 8 , 4 2 2 , 4 0 0 
1 7 . 8 2 7 , 4 4 0 
1 8 . 1 4 3 , 1 2 0 
1 9 . 7 9 7 , 0 8 0 
2 7 . 9 5 1 , 7 6 0 
2 7 . 8 5 3 , 0 4 0 
2 3 . 2 8 5 , 6 4 0 
2 6 . 6 6 7 , 4 0 0 
2 4 . 7 2 8 , 1 6 0 
8 4 . 5 6 6 , 0 4 0 
3 5 . 4 1 9 , 2 4 0 
3 7 . 3 9 3 , 2 0 0 

5 к . 
же, 

сколько и съ байховыхъ чаевъ, поэтому ввоза и не было. 
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